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Hasznalati utasitas

faszéntiuzelési langmentes kerti grillez6hoz

Kizardlag szabadtéri hasznalatra!

Az utmutatot Grizze meg!



A részletekert latogasson el a

www.kertigrillem.hu

oldalra!

A cimoldalon lathato keép egy elavult tipusrol készult. az alabbi
képen lathato az aktualis:




Tisztelt inyenc Grillezd!

Kdszonjuk, hogy a specialis, langmentes rostéllyal ellatott faszéntlzelési kerti
grillezé mellett dontott.

Mielbtt elsé alkalommal hasznalatba venné uj grillezdjét, ismerkedjen meg a
készulékkel, és gondosan olvassa at ezt a hasznalati utmutatot!

A berendezés csak haztartdsban hasznalhaté és nem alkalmas vendéglatoi
hasznalatra.

Az els6 hasznalat elétt olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast és érizze meg
biztonsagos helyen!

Milyen késziiléke is van Onnek?

A faszéntlzelési specialis rostéllyal ellatott kerti grillez6 lelke a rostély.

Az abran a rostély metszete lathato

Az egymassal szembeforditott vasak kozott 3
mm rés van, ami szabad utat enged a forrésag
feljutasahoz a grillezendo ételig.

Az étel fizikailag a rostéllyal csak egy vékony vonal mentén talalkozik, igy nem
tapadnak 6ssze, nem valik le az ételrdl a radorzsolt fiszer, és nem ég ra a rostélyra.
A vasak kodzott viszont a felaramlé forrosag ugyanugy suti az ételt, még a kézben
kicsepegd nedvesség paraja is segit a parolasban, puhitasban.

A kicsepegd zsiradék a V alaku vasak altal egy gydjtévalyun at egy edénybe folyik.
Nem csepeg tehat a parazsra, nem gyullad langra, igy rakkelté anyagok sem
keletkeznek.

Az abran jol lathato a tiiztér belsé, hatso falan fut6 zsiradékgyiijté csatorna, mely a
kifolyocsonkon keresztiil iiriil.



A thztér 3 mm vastag lemezbdl készul - ellentétben a kereskedelemben altalaban
kaphato 0,75 mm vastagsagu grillezékkel. Belathato, hogy a vastag lemez
élettartama sokszorosa a vékonyénak.

Tartozékok:

7Ht]sfogé csipesz

- maga a tlzhely

- rostély par (alsé-felsd)

- husfogé csipesz

- rostélyemel6 2 db

- felilleszthetd el6készité asztalka 2 db
- rostélytisztitd - kapard

- parolashoz tet6

- bogracsozashoz allvany-adapter

Kaparo - tisztito

Biztonsagi elbirasok:

- Kizarolag étel elkészitésére hasznalja a berendezést!
- Ne tarolja a szabadban a készuléket vagy paras helyen!

- Ha az asztali készlléket az asztallapon hasznalja, akkor figyeljen arra, hogy a
fellletnek stabilnak és hdallénak kell lennie!

- A készllék kizardlag szabadtéri hasznalatra készult, és jo Iégjarasu helyen kell
telepiteni. Gondoskodjon réla, hogy ne éghet anyagu tet6 alatt Gzemeljen!

- Gyermekek, a készllék mikodtetését nem ismerék, illetve a fizikailag vagy
mentalisan korlatozott személyek nem hasznalhatjak a készuléket feligyelet vagy
el6zetes tajékoztatas nélkul. Ellendrizze, hogy gyermeke nem jatszhat a készulékkel.

- Soha ne hagyja magara a berendezést hasznalat kdzben!

- A készulék hasznalat folyaman felmelegszik. Hasznalat utan - miutan lehdlt a
készllék - utana csomagolja 6ssze és szallitsa! Soha ne szallitson meleg készuléket!

- Hasznalat utan soha ne hagyja kint a készuléket!

- A zsiros és mas ételek is csepeghetnek és grillezés folyaman frocskolhetnek. Ezért
ne hasznalja a készuléket érzékeny, kényes fellleten amiben kart tehet!



- A készuléket csak a zsirgyUjté edénnyel egyutt hasznaljal

- Hasznalat utan a tlztér vagy a rostély - nagy tdmege miatt - még sokaig forrd
maradhat, és ez nem latszik rajta, hiszen a parazs mar lehet, hogy nem is vilagit.
Mielbtt megfognank, tételezzik fel, hogy tlzes, és ha csak meggy6zddtink arrdl,
hogy mar kihlt, akkor fogjuk meg!

- A husfogo csipeszt ne tartsuk a rostélyon, mert akkor a nyele is felforrésodhat!

- A rostélyemel6t nagyon ovatosan, két kézzel, masokat is figyelmeztetve
hasznaljuk, ha példaul faszén-utanpotias miatt fel kell emelntnk a rostélyt, mivel
az nagy tomegu (egyutt az also-felsé rostély mintegy 6 kg) és igen meleg, sulyos
égést okozhat! Ovatossagbdl hasznalhatunk edényfogé kesztyiit is!

- Begyujtashoz lehetdleg ne hasznaljunk folyadékot, inkabb szilard kockakkal
gyujtsunk be! A folyadék a lyukakon keresztul kifolyhat, ott viszont iranyithatatlanul
kaphat langra.

*

- Bogracsozaskor illesszuk fel az allvanyt! llyenkor a rostély nem kerul
felhelyezésre. Faszén helyett vékonyra apritott, szaraz fat hasznaljunk!

A bogracsozas vegeztével a keletkezett parazson akar suthetlnk, grillezhetlnk is
egyet, ehhez ki kell emelnunk a bogracs-adaptert, és illesszik a helyére a rostélyt!

*

- Aki a sutést végzi, elég sokat vallal magara, hiszen tarthat az egész mivelet
akar 4-5 oran keresztll is. Kérjuk, vallalja fol még azt is, hogy mérsékelten
fogyaszt csak alkoholt, hiszen a grillezés "veszélyes Gzem", magat és masokat is
veszélybe sodorhatja, aki nincs képességei birtokaban!

Elso hasznalat elotti teendok:

A rostélyt tordlje at vékonyan kissé olajos vagy zsiros ronggyal, majd ezutan
forrositsa fel, étel nélkil! Ekkor néha egy kis fust jelenik meg, de ez néhany perc
mulva eltlnik, ezutan a grillezé hasznalatra kész.

A zsiradékkal valo attorlést a készllék elmosasa utan is végezze el, igy
megakadalyozza, hogy az allas alatt megrozsdasodjon!

A készlléket sutés el6tt ugy helyezzik el, hogy a kdvetkezd 4-5 draban a hely ne
valjon valamilyen okbdl kényelmetlenné - id6jaras, vagy akar a késébbi programok
miatt.



Tisztitas és karbantartas:

- A berendezést minden hasznalat utan meg kell tisztitani és le kell apolni. A
hasznalat soran leég réla a zsirréteg, tehat allasban a korrézié megtamadhatja.

- Sohase locsoljon, mosson vizzel forro fellletet.
- Hagyni kell kissé lehdilni! Kénnyebb a tisztitas, amikor mar nem tul meleg.

- A rostélyt befujjuk a minden haztartasban hasznalt zsiroldoval, par percig allni
hagyjuk, majd vizzel ledblitjuk.

- A suté belsé peremén talalhato zsirgy(ijtdé csatornabdl a vastagon raégett
szennyez6dést a mellékelt kapard segitségével fellazithatjuk.

- A zsiradékgyjt6 dobozzal nem érdemes foglalkozni, dobjuk ki, majd a
legkdzelebbi sutésre tegylink a csepegtet6 ala egy ujat - barmilyen vas alapu
(magnes rogziti!) dres konzervdoboz megfelel!

- A tlztér kulsejét is érdemes (a kitakaritas utan) vékonyan zsirral attordlni a
tarolashoz, igy biztosan nem rozsdasodik meg! A raégett vékony zsir fényes
fekete bevonatot alkot.

- A készulék hosszu, j6 allapotu élettartama érdekében ajanlatos, hogy hosszabb
ideig szabad téren tarolva — kiléndsen a téli hdnapokban — le legyen takarval

Faszenes grill begyujtasa, tanacsok:

. Hasznaljunk begyujté kéményt! Ha nincs:
Allitsa a briketteket piramis alakzatbal!

Helyezzen egy begyujté kockat (nem mérgezéek, nem fustdl, és nem hagy
maga utan kellemetlen utdizt) a brikett halom ala és gyujtsa meg a kockat!

. Amint egy kdnnyd, szurke hamubevonat képzédik a briketteken (ez a
brikettinknél kb. 20-30 perc), teritse el 6ket kozel egyenletes magassagban!

. Helyezze a zsirral vékonyan bekent rostélyt a parazs folé!

. Ha a rostély kell6en felmelegedett, €s mar nem fustol, helyezze a grillezni
kivant ételt a rostélyral

. Ha sutés kozben a rostélyra helyezzik a parolotetdt, a hus gyorsabban
parolodik.

. Még omldsabb lesz a hus, ha olajban pacolva a mélyhitébe helyezzik

legalabb egy éjszakara. tulajdonképpen elég, ha a sités reggelén kivesszik
onnan. A képzddé jégkristalyok megrepesztik a sejtfalakat.

. Hogy a parazs melegebb legyen, hasznaljon tobb brikettet, az
alacsonyabb hémérséklethez pedig kevesebbet!

. Ha sok fliszer rakddik a rostélyra, érdemes a kaparéval idénként letolni
réla..

. A kuldnleges izek eléréséhez hasznaljon nedves, friss fliszereket, mint

példaul rozmaring, kakukkfl. Miel6tt hozzalat a grillezéshez helyezze a
flszerdarabokat direkt a brikettekre!



A sUtés vége felé kdzvetlenul a parazs kozé is helyezhetunk aluféliaba
csavart lemosott burgonyat héjastul, de kukoricacsdveket is ugyanugy
félidban, vagy akar husdarabokat szalonnaval, stb.

Csak akkor fliszerezze a sajtokat, ha mar megolvadtak, mert a fiszerek a
magas hémérsékleten megéghetnek, és kellemetlen flstdt okozhatnak!

Hussutéskor megtehetjik, hogy mindkét oldalt kissé megpiritjuk, locsoljunk
ra kevés
vorosbort, majd
takarjuk le a
feddvel!

Sités utan
helyezzink
gallyakat,
fadarabokat a
parazsra! A lang
ugy kiégeti a
lerakédott olajat,
zsirt, hogy
egyszerlen le
lehet tolni a
rostélyrol.




